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TARRACO TAPES

Estrella Damm et porta la Tarraco Tapes, del 20 d'abril a l'1 de maig podras fer un itinerari
gastronomic que ofereix la possibilitat d'assaborir les tapes més creatives i selectes de la
ciutat de Tarragona acompanyades d’'una canya o un quinto d’Estrella Damm a un preu Unic de
2,50 euros.

53 dels millors establiments d’hostaleria de Tarragona participen a la Tarraco Tapes

amb creacions gastronomiques Uniques, que el public pot gaudir en dues modalitats: una tapa
amb una canya o quinto d'Estrella Damm o bé un menu de tapes acompanyat de dues ampolles
de 33 cl d’Estrella Damm per 30 euros (modalitat que ofereixen 7 establiments de la ciutat).

Una gran gran varietat de tapes per satisfer tots els gustos.

Com a novetat d'aquesta edicid, s’ha comptat amb l'assessorament del xef Diego Campos
(Restaurant Rincén de Diego amb una estrella Michelin), que el passat 8 d’abril va impartir una
master class als locals participants on els va oferir consells i técniques per elaborar les seves
propies propostes.

La Tarraco Tapes permet al public degustar propostes gastronomiques uniques, elaborades
amb ingredients naturals de primera qualitat. Explosions de plaer que concentren

tot el “savoir faire” de cadascun dels establiments participants.

Podeu consultar més informacion sobre la ruta i el llistat dels establiments
adherits a www.gastronosfera.com

ORGANITZA: COL-LABORA:

’k 4 AJUNTAMENT DE
Estrella 'Eéﬁv TARRAgonA
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tapa amb una canya o quinto
d’Estrella Damm per 2,50€
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AMARCORD

Focaccia

Focaccia farcida de salsa de formatge i pernil coberta
amb cireres i reduccio de cervesa.

RERA SANT DOMENEC, 3 - 977 230 957

De dimarts a dissabte
de 12.30a215.30ide 19221.30 h

APATS QUATTROS

Galera i romesco
Potet de cuallada de galera i romesco.

SANT DOMENEC, 2 - 977 915 283

Dimarts i dimecres de 13 a 16 h; dijous de 20 a 23.30 h;
divendres de 13 a 16 i de 20 a 23.30 h; dissabte de 12a 16
ide 20 a23.30 h; diumengede 12a 16 h

ARES RESTAURANT

Cupcares de patata i poma amb anec i xip de platan

Cupcakes (magdalena), feta amb una base de patata,
poma i cuixa d'anec esfilagarsada, coronada amb
mousse d'anec i acompanyada de xips de platan.

ARC DE SANT BERNAT, 3 (PL. DEL FORUM) - 977 222 906

De dimarts a divendres de 20 a 23 h;
dissabte i diumenge de 12a15ide20a23 h

BAKKHOS

Trifasic Bakkhos

Una capa de botifarra, una altra de puré de patata i
una més de xorico sobre torradetes de pa cruixent
amb reduccio de vinagre de Modena i pétals de flors.

JAUME |, 13

De dilluns a diumenge
de 12 h fins a U'hora de tancar
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BRASERIA PASSADIS

La cullereta plena

Cullera de pasta de full farcida de patata, tonyina, ou,
maionesa, fruits del mar, salsa de calcots i reduccié
de vinagre de Modena.

AV. D'ESTANISLAU FIGUERES, 36 - 977 232 455

Dimarts i dimecresde 12a 16 h;
de dijous a dissabte de 12a 16 ide 20 a 23 h;
diumengede 12a 16 h

CAL PETER

Pannacotta de carxofa amb romesco i ceba
Pannacotta de carxofa amb romesco i ceba cruixent.

COS DEL BOU, 8 - 977 231 466

De dimarts a dissabte de 12.30 a 15.30 i de 20 a 23.30 h;
diumenge de 12.30 0 15.30 h

CAPPUCCINO (PL. de la Font)

Canelo de brandada de bacalla amb romesco

El nostre caneld farcit de brandada de bacalla amb
all escalivat i salsa romesco.

PL. DE LA FONT, 39-41 - 977 252 956

De dilluns a diumenge
de12a24h

CAPPUCCINO (Rambla])

Mozzarella de bufala amb figues confitades

Mozzarella de bufala amb figa confitada, ruca
i melmelada de tomaquet sobre una torrada.

RAMBLA NOVA, 40 - 977 242 593

De dilluns a diumenge
de12a24h
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CAPPUCCINO TARRACO

Cua de bou amb fruites vermelles

Cua de bou desossada i confitada a baixa
temperatura acompanyada de ruca i fruites
vermelles.

RAMBLA NOVA, 9 - 977 220 634

De dilluns a diumenge
de12a24h

CASA MATIAS

Barqueta de croqueta Casa Matias

Croqueta de carn d’olla amb ceba caramel:litzada
dins una barqueta de bambu.

PLACA DE LA FONT, 29 - 977 139 642

De dilluns a diumenge
de13a21h

CASINO TARRAGONA

Dau Kennebec amb textures

Dau de patates Kennebec amb gelatina de ceba,
salsa Casino, minimesclum i xips de vegetals.

RAMBLA VELLA, 2 - 977 789 000

De dilluns a diumenge
de 20.30a1.30 h

CINC SENTITS

Magnolies cinc sentits

Duet de xampinyons farcits; l'un, de verduretes, formatge
cheddar, glassé i pols de cacauets; laltre, de vedella amb
bacé cruixent i romesco, i tots dos regats amb soja, mel

i sesam.

CARDENAL CERVANTES, 33 - 977 253 170

De dilluns a diumenge de 12a 16 ide 19.30a 23 h

Tapa adaptable per a celiacs. Es pot servir acompanyada amb cervesa Daura,

la cervesa per a celiacs (opcional).




DEL70 D'ABRIL A L'1 DE MAIG

TARRACO
TAPES ;<

DA NICOLA

Medaglioni ripieni di gorgonzola
Margarida de nous i gorgonzola amb petals de

3 sabors: tomaquet sicilia, crema de brocoli i
gorgonzola, i crema de coco amb curri.

COMTE DE RIUS, 11 - 977 238 001

De dilluns a diumenge
de13a15ide20a22h

DOMUS

Niu de primavera

Bloc vegetal d'ensalada russa i pebrot del piquillo
caramel:-litzat amb pedro ximenes.

PL. DE SANT BERNAT, 2 (PLACA DEL FORUM]

Dilluns de 12a15ide 19222 h;
de dimecres a diumenge de 12a 15ide 19a22h

EL CAFETO

Tartar de salmo

Salmoé amb taperes, cogombre, ceba, tomaquet
i ruca.

RAMBLA NOVA, 21 - 977 226 226

De dilluns a diumenge
de 12 a 24h

EL CEIBO BAR

Tapa gautxesca

Barqueta de brinca cuita a baixa temperatura sobre
picada criolla i coberta amb salsa chimichurri.

PL. DE LA FONT, 8

De dilluns a diumenge
d11a15ide19a23h
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EL POSIT

Bossa Mediterrania

Bossa de pasta de full farcida de gambes, esparrecs
verds, romesco i porro.

MOLL DE PESCADORS, 25

De dilluns a diumenge
de 12a213.30ide 19.30a21h

EL RACO DEL PESCADOR

Volca de sabors

Sobre un fons de tomaquet picanto hi ha un volca de
poma caramel-litzada amb un bunyol de bacalla com a
barret i un gelat de romesco serrallenc com a company.

GRAVINA, 61 - 977 242 169

Dilluns d'11a 13 h;
de dimecres a dissabte d’'11a 13 ide 19a 23 h;
diumenged'11a13h

EL SOLET “DEL FORTUNY"

El niu de la guatlla
Carxofa, foie, ous de guatlla i porro cruixent.

FORTUNY, 15

Dimarts i dimecres de 12a 14 h;
de dijous a dissabte de 12a 14ide 20 a 24 h;
diumengede 12a 14 h

EL SOLET “PART ALTA”

La truiteta moreneta

Dues truites de bacalla amb ceba; l'una amb tinta
de calamari laltra, sense.

PARE IGLESIAS, 3

De dimarts a diumenge

d11a16ide19a23h

Tapa adaptable per a celiacs. Es pot servir acompanyada amb cervesa Daura,
la cervesa per a celiacs (opcional).
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ENTRECOPES

Bola de drac

Bola de pa xines farcida de pollastre rostit amb allioli
de curri.

CAVALLERS, 12 - 977 243 756

Dimarts de 13a 14 h;
de dimecres a dissabte de 13a 14ide 21a 24 h;
diumenge de 13a 14 h

FARGGI

La fondue de la Farggi

Fondue de xocolata amb broqueta de fruita fresca
i dolcos.

RAMBLA NOVA, 34 - 977 254 805

De dilluns a divendres de 17 a 22 h;
dissabte i diumenge de 12a 24 h

FRANKFURT EL SURTIDOR

El Surtidor

Barqueta de pa amb ceba caramel:litzada, mesclum amb
Chartreuse i salsitxes (cervelat, malaguenya i tirolesa)
coronada amb salsa de formatge gouda, ketxup i mostassa
picant.

PLACA DE LA FONT, 21 - 977 895 053

Dilluns de 18 a 24 h;
de dimecres a diumenge de 13a 24 h

JAMONERIA V&M

Coca mariterra

Pa de coca amb calcots, carxofes confitades i gamba
de Tarragona acompanyat de consomé de gamba.

ESPINACH, 4 (EL SERRALLO] - 977 895 502

De dimarts a dissabte
d'11a16ide 19.30a22.30 h
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LARROSSERIA DEL SERRALLO

Caldos de marisc

Melds de marisc, amb arros bomba, calamari
gambeta.

TRAFALGAR, 1 (EL SERRALLO) - 977 273 265

De dilluns a diumenge
de12a14ide19.30a23h

LA BARATA

Minihamburguesa de vaca

Minihamburguesa de vaca amb ceba confitada i
reduccid de pedro ximenes.

PL. DE LA FONT, 27 - 877 054 149

De dimarts a diumenge
de12al6ide19a24h

LA BOTIGA

El bacadamia

Bacalla amb crumble de nous de macadamia, calcots
confitats i un toc de salsa.

TRAFALGAR, 31 (EL SERRALLO) - 977 213 532

De dimarts a diumenge
de12al4ide18a23h

LA CAPITAL

Burger mediterrania

Pa de tinta de calamar amb nous i civada, ruca
ecologica, pastis de calamar, mozzarella de bufala,
gelatina de citrics i allioli d'all negre.

EMPERADOR AUGUST, 8

De dilluns a dimecres de 10 a 23 h;
de dijous a dissabte de 10 a 24 h;
diumenge de 10a 23 h
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LA INDUSTRIAL

Castell de vieira trufada

Castell de vieira trufada sobre trinxat de botifarra
negra, patata i alvocat amb cansalada.

SANT AGUSTI, 5 - 977 897 448

De dilluns a dissabte
de12a14ide18.30a23 h

LA LOPEZ CAFE

La brava de La Lopez

Patata brava amb pebre de Sichuan, lactonesa amb
allioli d’olives de Kalamata.

VIA DE LIMPERI ROMA, 11

De dijous a diumenge
de19a22h

LA MOSSEGADA

Broqueta trufada amb bolets

Broqueta de pit de pollastre, xampinyons ivegetals
amb una crema suau de bolets i tofona negra.

ARMANYA, 5 - 977 505 326

De dilluns a dimecresd’11a 13 h;
de dijous a dissabte d'11a 13ide 19.30a 23 h

LA NOVA TAVERNA

El secret del Bao Buns

Entrepa de pa bao amb secret, salsa Hoisin i
maionesa japonesa.

PL. DE LA FONT, 31 BAIX0S - 977 213 918

De dimarts a dissabte de 13 a 14.30 i de 20 a 22.30 h;
diumenge de 13a 14.30 h
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LIMBOO BEACH CLUB

Fantasia marina

Pasta wantan cruixent, bacalla marinat, melmelada
de tomaquet, escarola, cebolli, fruita seca, caviar de
gerds i plancton, tapenade, sal de trufa i pols d'or.
PG. DE RAFAEL CASANOVA, S/N - 977 266 000

Dijousd'11a 16 h;

divendres i dissabte d'11a 23 h;
diumenged'11a16h

PAS A PAS

Lentranyable Entra-pas

Entranya a la brasa amb pebrot i tomaquet cirerol
confitats acompanyada d’una salsa de mostassa de
Dijon, mel i balsamic de tofu.

AV. DE VIDAL | BARRAQUER, 28 - 877 067 246

De dilluns a diumenge
de13a15ide20a23h

PIADINA DELLA NONNA
Ravioli ripieno di foie amb crema di mele
caramellata

Raviolis farcits de foie gras acompanyats de tres
salses: de poma caramel-litzada, romesco i pesto de
brocoli.

ESTANISLAU FIGUERES, 14 - 977 230 553

Dillunsde 13a15ide 20a 23 h;
de dimecres a diumenge de 13a 15ide 20a 23 h

PULCINELLA

Bruschetta passione

Torrada amb gorgonzola i mozzarella, figues, panses i
pinyons saltats, i ruca amanida amb mel, oli d'alfabrega
i nous, i unes gotes de vinagre balsamic de Modena.

PERE MARTELL, 52-54 - 977 112 088

De dilluns a diumenge
de12al4ide19a23h
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QUATTROS

Tapacalla

Minihamburguesa de bacalla amb gotet d"hummus
| romesco.

PL. DE LAFONT, 2 - 977 225 941

De dimarts a diumenge
de13a16ide20a23.30h

QUIM QUIMA

Pasta amb canyella de Uavia i cruixent de formatge

Pasta amb carn de porc, llet i canyella amb una
coccid especial i acompanyada d’'un cruixent de
formatge emmental.

LES COQUES, 1 BIS - 977 252 121

Dimarts i dimecres de 13 a 15.30 h; dijous de 20 a 22.30 h; divendres de 13a 15.30 h;

dissabte de 20 a 22.30 h;
diumenge de 13a15.30 h

REGINE

Favetes a la catalana
Favetes amb botifarra negra de perol i menta.

RAMBLA NOVA, 70 - 977 240 958

De dilluns a diumenge
de12a24h

RESTAURANTE SITIO

Contrastos

Perles de meld, gambes i pernil amb vinagreta
de caviar.

AV. DE RAMON Y CAJAL, 56 - 977 895 951

De dilluns a dissabte
de9a13.45ide17a21.45h
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SHA

Timbal d’esqueixada

Timbal d’esqueixada sobre un matalas de tomaquet
marinat, bacalla, romesco, olivada negra i escarola.

PLACA DE LASEU, 9 - 977 222 691

De dijous a diumenge
de19a23h

TARANTA

Gambes cruixents amb hummus de ceps i carxofa

Gamba macerada en soja i llimona dins un farcellet
de pasta kataifi acompanyat d"hummus de ceps.

PL. DE PONENT, 13- 977 218 028

De dilluns a dimecres de 12a 16.30 h;
de dijous a dissabte de 12a 16.30ide 20a 24 h

TECLES

Tecla negra

Coulant de botifarré de Burgos, amb cor de patata,
cruixent de formatge i la nostra confitura Tecles.

PL. DE CORSINI, 3, LOCAL 2 - 977 591 155

De dilluns a dissabte
de12a14ide19.30a22h

TOFUL

Toc de bolets

Torrada amb verduretes i salsa de ceps i entrecot
amb mostassa antiga.

PL. DEL FORUM, S/N

De dimarts a diumenge
de12a23h
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TREBOL

Explosio de foie

Mousse de foie d'anec, xocolata 70%, aroma de trufa
i un carquinyoli com a base cruixent.

COMERGC, 3 - 977 506 276

Dilluns i dimarts de 12a 16 h;
de dimecres a diumenge de 12a 20 h

TXANTXANGORRI

Croqueta de calcot i botifarra negra amb salsa

Croqueta de calcot i botifarra negra a la brasa amb
salsa de calcots.

PL. DE LA FONT, 16 - 977 230 062

Dilluns de 20 a 24 h;
de dimecres a diumenge de 20 a 24 h
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DELS RESTAURANTS

menu de tapes acompanyat
de dues ampolles de 33cl. per 30€
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DEGVSTA

Menu de tapes
Crema de nyameres amb col Kale

Llauneta de peix blau er; escabetx de pastanaga
i vinagre chardonnay

Amanida de moll amb mango
Lingot de brava negra

Carxofa i sipia confitada a baixa temperatura
amb romesco

Caneld de brandada de bacalla amb crumble
d’olives negres

Wok de secret ibéric i verdures de temporada

Coca de tapioca amb crema de llimona i violetes

CAVALLERS, 6 - 977 252 428

De dimarts a dissabte
de13.30a16ide21a23h

EL LLAGUT

Menu de tapes

Croqueta de calamarsets sobre allioli de safra

Seitons marinats amb maduixes i reduccié de vermut

Escabetx especiat de peix de roca i verduretes
de temporada

Esparrecs blancs tebis amb maionesa de llima i pesols

Gamba vermella de Tarragona en dues textures
sobre un fons de xampinyons

Canelé de pularda amb salsa de murgoles

Pop roquer sobre patata emmascarada, oli de sajolida i comi

Melds ibéric cruixent amb taronja

Coulant de xocolata amarga amb cireres confitades
i gelat de vainilla

NATZARET, 10 - 977 228 938

De dimarts a dissabte
de 20.30a23h
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HOTEL SB CIUTAT DE TARRAGONA

Menu de tapes

Olives - Les olives, cuscus mediterrani i cucurutxo de Wapol

Snack - Dau de garri, guacamole amb safra i carbé de calcot

Cruixent - Ravioli de cua de bou amb salsa
de costella i remolatxes

De Uhort - Esparrec blanc, cansalada Joselito fosa
i serum de parmesa

El peix - Papillota de bacalla brasejat i gambetes vermelles
infusionades en plancton

La carn - Entranya glacejada i moll de l'os a la brasa
amb reducci6 de pal tallat

Moment dolc - Baba amarat d'escuma de cervesa
i un toc de maracuja

Moment detox - Petit-four liquid i espurnejant
amb xocolata blanca

PL. DE LIMPERIAL TARRACO, 5 - 977 250 999

De dilluns a diumenge
de 13a15.30ide 20.30a222.30 h

MESTRESSA DEL TOFUL

Menu de tapes
Seité amb farina de cigrons i maionesa de fruita de la passio
Carpaccio de gamba amb el seu cebiche

El nostre pop a la gallega (pop a la planxa, escuma de patata,
pebre vermell de la Vera i emulsié d'all)

Tartar de tonyina amb aire de magrana i perles de gingebre

Crema de foie amb anguila fumada i daus de pera confitada
Alli pebre (rémol salvatge) amb ceps i cigronets
Caneld d'anec amb idiazabal i salsa teriyaki

Mar de xocolata tebia amb gelat de coco i praliné de cacauets

ROVELLAT, 13 - 977 075 062

De dimecres a dissabte
de 20.30a23h




DELT0 D'ABRIL A 11 DE MAIG

TARRACO
TAPES

PALAU DEL BARO

Menu de tapes
Ostra de la badia del Fangar

Musclo del delta amb salsa del xef

Fideuada negra amb sipia
Empedrat de bacalla amb perfum d’allioli

Ou d’anec amb baldana d’arros i tomata de caixer

Arros Marisma amb anec i carxofa

Canapé d'angula fumada

Pastisset de cabell d’angel

SANTA ANNA, 3 - 977 241 464

Dimarts de 13.30a 16 h;
de dimecres a dissabte de 13.30a 16 ide 20.30 a 23 h;
diumengede 13a 16 h

SADOLL

Menu de tapes
Crema d’ou escalfat amb vinagreta de tofona i bastonet de pa

Foie gras amb formatge de cabra caramel-litzat,
poma i ametlles

Tartar de bacalla i anguila fumada amb tomaquet i cibulet

Arros salvatge amb pop, carbassé i katsuobushi

Coca de sardines amb alberginia escalivada i olivada

Turnedd de melds de vedella amb remolatxa i
salsa de regalessia

Pinya colada, crema de pinya, iogurt de coco
i gelatina de rom

Textures de xocolata

MARE DE DEU DE LA MERCE - 977 244 404

De dimarts a dijous de 13.30 a 15.30 h;
divendres i dissabte de 13.30a 15.30 i de 21 a22.30 h




DEL70 D'ABRIL A L'1 DE MAIG

TARRACO
TADEC

XDF XAMFRA DEL FORUM

Menu de tapes

Fals capuccino: crema de ceps amb escuma
de grana padano ©
.

Coca d’anxova del Cantabric 000 amb alberginia a la brasa,
tomaca confitada, olivada i allioli

Tartar de tonyina vermella amb crema d’alvocat,
soia i sesam ©

Calamarsets amb ceba confitada, favetes baby,
carxofes i botifarra negra d'Organya ©

Bloc de peus de porc desossats farcits de botifarra negra
i alls tendres amb salsa de mel i mostassa ©

Brownie de xocolata amb nous i sorbet de citrics i verdures

Mamadeta XDF, sorbet de llimona amb Chartreuse

LLEIDA, 17-19 - 977 247 116

De dimarts a dissabte
de21a23h




DELT0 D'ABRIL A 11 DE MAIG

TARRACO
TADES

DESCARREGA'T GRATIS LAPP DE LA TARRACO TAPES
| PREPARAT PER DEGUSTAR AL MAXIM LA RUTA MES
MEDITERRANIA, CREATIVA | DELICIOSA DE TARRAGONA

Tecles
P\ac_a' de

Corsinl, 3




