Des de I’Associacio de Restaurants de la Part Alta (ARPA) us convidem per tercer any a
gaudir d’'una nova edicié de “Sopars sota als Focs”. Del 4 al 8 de juliol, i a partir de les
20h, trobareu set restaurants de I'’ARPA al Passeig de les Palmeres i amb un
aforament per 800 persones, per oferir-vos una variada proposta gastronomica amb
més de 40 plats entre els que elegir, a la vegada que gaudiu de I'espectacle pirotecnic.
Tartars, fideua, sushi, hamburgueses, foie, rissotos... a més de postres i plats per als
meés petits sén nomes algunes de les propostes que podreu tastar per tan sols 5 euros
el plat. | el dimecres 4 de juliol, durant la festa d’inauguracio, per cada plat que
demaneu us regalem la beguda*.

A més, i després de I'exit de I'any passat amb una afluencia de més de 3000 persones,
aquest any hem volgut millorar arrodonint la setmana amb una programacio
d’actuacions per a tots els gustos amb la Festa Cadena 100, el Dj Miqui Puig,
I’actuacio dels grups Zapping i Soul Man Quartet, demostracions de salsa de la ma
de Salsa Buru i Highland, monoélegs i la Festa Highland el diumenge com a festa
de clausura. | sense oblidar les sessions del nostre discjockey resident i la possibilitat
de gaudir d’'un coctel o una bona copa al nostre chill out.

Us hi esperem!!

* Aigua, refresc, cervesa, copa de vi i copa de cava.

> Patates braves a lestil “Kiosco Rebenaque”
> Llesca de “ Penarrubia “ amb pernil iberic

> Steack tartare classic amb xips
> Coulant de pop amb patata, ou i botifarra

mg ... = Sushis varis: tonyina, salmd i verdures | ' - l‘('\(-;é > Sipia Ondarrua amb salsa romesco tradicional
> Fideua amb sipia i gambes L lﬁ &J:'ii de 'abat > Croquetes de rostit casolanes de la iaia Pepita
> Brownie amb xocolata i escuma de cafe -~ r ;;E @ > Fondant de xocolata amb sorbet de mango.
— Y , _
— > Ostr6 del Delta amb gin sour > "urito” de brandada de bacall, alvocat, tomaquet i olivada
.! 1 : ‘.,,_" 'auriaa > Foie mi cuit amb confitures > Foie-gras amb compota de poma i canyella
7 T r'j;— e > Rellom de porc a la graella > Broqueta de calamarcets i gambes amb blat tendre
: . > Roques de cacau > Torrada d'escalivada amb botifarra de pages

> Pastis de formatge amb coulis de maduixes

> Risotto de bolets i botifarra negra P ot {7 ' Tourngdo e peu§ de porc arr']b"poma | el defore
> Ous estrellats amb pernil ty TC:" > Ravioli de bacalla i “salmorejo” de clorofil.la

H @Q}k\ - Nuggets amb patates xips 8 > Tataki de tonyina amb gengibre i escuma citrica
¥ . "rj Qs»’”o' ~ Quiche de bacd i formatge amb romesco, : > Xarrup de tamarindo amb cremds de coco
ﬁ: > Sorbet de Gin Tonic amb flor eléctrica. . Y

yarcs > Gaspatxo de sindria amb pinyons torrats i broqueta de llagosti, formatge i raim
T e > Medalld de foie curat a [a sal amb les seves confitures poc comunes
¥l > Tartar de tonyina i salma frescos amb vinagreta de verdures i perfum balsamic
P’ > Farcell cruixent d'anec amb taronja amb reduccid de vi negre amb bolets i blat fresc
P - > Coulant fred de xacolata negra amb compota de fruites vermelles i crema de vainilla
_— g {

L'organitzacid es reserva el dret de modificar o cancel.ar tant les promocions com les activitats programades
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amb els restaurants de'la Bart Alta
- AL RESTAURANT > ARCS RESTAURANT > AURIGA >
- QUIM QUIMA >RACO DE LABAT > SADOLL > TALLERDE CUINA
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