
En aquest establiment reduïm la generació
de residus i el malbaratament alimentari

 � Oferim als clients i clientes emportar-se el menjar que no s’acaben del plat.

 � Servim el pa sota demanda.

 � Revisem la mida de les racions. 

 � Oferim diverses opcions de guarnició.

 � Mantenim el sistema PEPS; primer a entrar, primer a sortir. 

 � Ajustem les compres segons la previsió de vendes. 

 � Fem cuina d’aprofitament. 

 � Donem els excedents alimentaris a organitzacions locals.

 � Servim begudes en envasos retornables.

 � Mostrem la carta en QR, pissarres o cartells reutilitzables.

 � Evitem els sobres monodosi.

 � Prioritzem proveïdors que utilitzen embalatges retornables. 

 � Utilitzem estovalles i tovallons reutilitzables.

 � Oferim aigua filtrada en envàs reutilitzable.

 � Oferim producte de proximitat i de temporada. 

 � Separem correctament els residus.

 � Separem l’oli usat, d’acord amb la Llei 7/2022 de 8 d’abril.

 � Utilitzem productes de neteja respectuosos amb el medi ambient.

 � Apliquem sistemes d’estalvi d’aigua.

 � Apliquem sistemes d’eficiència energètica.


